
LA CARTE
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PORK FRIES
Frites fraîches recouvertes de porc effiloché, de jalapeños, de sauce
BBQ et de sauce au cheddar

14€

LOAD FRIES
Frites fraîches recouvertes de cheddar, bacon et oignons cébettes

13€

FLAMMEKUECHE RUSTIQUE
La traditionnelle tarte flambée avec une base crème fraîche, des
oignons et des lardons

13€

CROQUE TRUFFÉ
Un croque à la crème de truffe, cheddar et jambon truffé snacké à
la plancha

14€

CROQUE CHEDDAR
Un croque au cheddar et bacon snacké à la plancha avec sa sauche
au cheddar

13€

ONION RINGS
Des oignons frits croquants, dorés, fondants… impossible d’y résister

7€50

NEMS AU POULET
Des nems au poulet accompagnés d’une sauce du moment

7€50

PLANCHE DE CHARCUTERIES
Assortiment de charcuteries du moment

13€50

CROQUE MONTAGNARD
Un croque gourmand avec des oignons caramélisés, de la poitrine
de porc coupée en morceaux et une sauce reblochon

13€

CAMEMBERT RÔTI 
Accompagné de ses toasts grillés. Prévoir 10 min de cuisson

12€

PETITE ASSIETTE DE FRITES FRAÎCHES
Petite assiette  de frites fraîches, à déguster avec notre sélection de
sauces 

5€

BIG ASSIETTE DE FRITES FRAÎCHES

Assiette XL de frites fraîches, à déguster avec notre sélection de
sauces 

10€
Supplément cheddar +2.5€

BOUCHÉES CHEESY
5 belles parts de camembert pané fait maison, croustillant à
l’extérieur, coulant à l’intérieur !

par 5 : 7€50 | par 10 : 15€

TENDERS DE POULET
Spécialités de poulet croustillantes, à déguster avec notre sélection
de sauces 

par 5 : 9€ | par 10 : 16€

PLANCHE DE FROMAGES
Assortiment de fromages du moment

13€50

PLANCHE MIXTE
Assortiment de fromages et charcuteries du moment

18€
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LE ZITO’S
Un pain préparé par notre boulanger, un steak viande de bœuf
française (150 g), des tranches de cheddar, du lard, de la salade, des
tomates et des oignons rouges

14€50

LE TRÈS CHICK’
Un pain préparé par notre boulanger, une escalope de poulet panée
(120 g), du cheddar de la salade et des tomates

14€50

CLASSIQUES

FONDANTS

SPÉCIAUX

LE P’TIT BLEU AOP
Un pain préparé par notre boulanger, un steak viande de bœuf
française (150 g), des tranches de coppa, de la fourme d'Ambert
AOP, de la salade, des tomates et des oignons confits

16€50

LE GOURMAND
Un pain préparé par notre boulanger, un steak viande de bœuf
française (150 g), du fromage à raclette, du lard, de la salade, des
tomates et des oignons confits 

16€

LE SAVOYARD
Un pain préparé par notre boulanger, un steak viande de bœuf
française (150 g), du reblochon, du lard et des oignons caramélisés

17€

LE FULL PORK
Un pain façon kebab, du pulled pork barbecue, du cheddar, et des
oignons crispy 

16€50

LE CROUSTI VEGGIE
Un pain préparé par notre boulanger, une galette végan, une
tranche de betterave, des poivrons marinés, de la salade et des
tomates

15€

& LEURS FRITES FRAICHES ! 
(tu peux changer l’accompagnement si tu veux, demande à nos serveurs)

SUPPLÉMENT VIANDE +4€50

Jette un coup d’œil dans la corbeille de sauces à disposition sur ta table !

ON A PLEINS DE SAUCES
 À DÉVORER AVEC TON BURGER
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SALADE CÉSAR 
Salade romaine, filet de poulet pané, copeaux de parmesan,
croûtons, sauce césar 

15€50

FISH AND CHIPS
Poisson pané croustillant (150g), accompagné de frites fraîches
Sauce tartare sur demande

16€

SUPPLÉMENT GARNITURE OU FRITES +2€50

SALADE VEGGIE
Salade mixte, falafels, oignons rouges, carottes, tomates séchées,
sauce vinaigrette

15€50

ESCALOPE DE COCHON PANÉE XXL
Escalope de cochon panée à la façon milanaise, accompagnée de
frites fraîches 
Sauce tartare du demande

16€

ZITO BOWL
Riz thaï, pickles d’oignons rouges, edamames, butternut, betterave
rouge, oignons crispy, sauce teriyaki à la bière, poitrine de porc*
 *cuit dans un bouillon de légumes et de bière, laqué à la sauce soja, bière et miel et
fin de cuisson au four en basse température

17€

RAVIOLES DU MOMENT
Des ravioles de Royan agrémentées de leur sauce du moment et
accompagnée de salade 

17€

WRAP POULET
Un wrap garni poulet effiloché cuit longuement dans la bière
Orange Mécanique (Brasserie Sainte Cru), de coleslaw maison et
d’une sauce cheddar, accompagné de frites fraîches et de salade.

17€

SALADE CAMEMBERT
Salade mixte, tomates séchées, oignons rouges, croûtons,
camemberts panés, sauce vinaigrette

15€50

LA SUGGESTION DU CHEF
Le plat du moment qui évolue selon les saisons et les envies du

chef : demande conseil à nos serveurs ! 



TIRAMI’STOUT
Tiramisu parfumé à la bière Oatmeal Stout de la Nomade Brewery

7€

CAFÉ GOURMAND / DÉCA GOURMAND
Assortiment de desserts accompagné d’un café ou d’un déca

7€

THÉ GOURMAND
Assortiment de desserts accompagné d’un thé 
Au choix parmi thé jasmin, thé menthe, thé fraise, thé citron

7€

DESSERT DU MOMENT
Le dessert du moment qui évolue selon les saisons et les envies du
chef : demande conseil à nos serveurs ! 

7€

BROWNIE
Part de brownie chocolat maison légèrement aromatisé à la bière,
aux cacahuètes et accompagnée de sa boule de glace du moment

7€

CRUMBLE POIRE
Un délicieux crumble fait maison aux poires et au chocolat et
accompagné de sa boule de glace du moment

7€

BANANE TATIN
Une tarte tatin mais version banane !

7€
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ON FINIT SUR UNE
PETITE NOTE SUCRÉE ? 

ON FINIT SUR UNE
PETITE NOTE SUCRÉE ? 

GLACES
Parfum au choix : vanille, chocolat, citron, framboise, caramel, café,
fraise 

1 BOULE 3€50

2 BOULES 5€50

3 BOULES 7€50

BON À SAVOIR : NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON !



@ZITO_LYON

ZITO LYON

SUIS NOUS
SUR LES RÉSEAUX !


